
TOUTES LES PREPARATIONS SONT A CONSOMMER LE JOUR MÊME OU J + 1

LISTE DES ALLERGENES
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SEMAINE  23 DU 02 AU 06 JUIN 2025 (*)(**)(***)

lundi 2 juin 2025 Quiche Poireaux / Chèvre X X O O O O O O

Blanquette de la Mer X X X X

Carottes X

Mousse au Chocolat X O

Fruit

mardi 3 juin 2025 Salade / Œuf Dur X X X X

Semoule X X O

Légumes / Pois Chiches X O O X

Fromage Blanc X

Crumble Kiwi X X O O O O O O O O O O

jeudi 5 juin 2025 Avocat / Surimi X X O X X X X

Emincé de Veau X

Brocolis X

Fourme d'Ambert X

Tropézienne X X X O O

vendredi 6 juin 2025 Melon

Sauté de Dinde X

Panisse X

Produit Laitier X

Panna Cotta X

X Présence ; O Traces; Menu Végétarien

(*) Les menus  peuvent varier en fonction des arrivages

(**) Viandes fraîches française, «  né, élevé et abattu en France »; Viandes congelées UE selon arrivage.

(***)Tous nos menus peuvent contenir ou présenter des traces des allergènes suivants : Moutarde, Crustacés, Poissons, Œufs, Soja, Arachide,

 Fruits à Coques, Sulfite, Lait, Lupin, Sésame, Mollusques, Gluten, Céleri

http://www.logicielcantine.fr/acrem/
http://www.messimy.fr/

